
Menu 
❀ HÔTEL DE LA GARE ❀ 

45€ 

Mise en Bouche 

❀ ❀ ❀ 

Crémeux de petits pois, crevettes en salpicon & salicorne 
Chips de peau de poisson 

ou 

Pâté-Croûte par notre chef Sébastien Lericolais 
Ris de veau, foie gras, magret de canard, pistaches… 

Finaliste au Championnat du Monde de Pâté croûte - disponible à emporter ! 

❀ ❀ ❀ 

  
Filet de Dorade Royale à la plancha & tartare de thon 

Ragoût de moules & de petits pois au barbecue, estragon & verveine 
ou 

Gigot d’Agneau grillé, jus d’agneau à l’ail & confiture de tomate verte 
Aubergine en galette & condiment à l’ail 

❀ ❀ ❀ 

  
Fromage blanc ou Saint Félicien truffé ou Fromages secs 

Assortiment de fromages secs supplément +3€ 
ou 

Dessert au choix à la carte 


